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maaseuturahasto

Tieda, mita tarjoat

Viestinta

Selkeat merkinnat asiakkaille ! Merkitse aina selkeasti ja samalla
periaatteella ne aineet, mita ruoka sisaltaa!

Tarjoilu

Omat ottimet ja tarjoiluastiat jokaiselle ruokavaliolle. Astioiden kannet
pidetaan suljettuina ja avataan vain, kun niista otetaan ruokaa.

Kontaminaatio

Kontaminaatiota eli ristiin saastumista on valtettava tarjoilun kaikissa
vaiheissa . Dieettiannokset sailytettaan erillaan ja tarjotaan vain
asiakkaan pyydettaessa.

Keliakia A
Keliaakikoille oma leipa ja levite. Ne on pidettava peitettyna ja ‘;} &
erillaan muista leivista ja levitteista. /

Sailytys keittiossa

Keittiossa sailytetaan tuotteet suljetuissa pakkauksissa ja erityistuotteet
Kannattaa sailyttaa ylahyllyilla. Merkitse pakkauksen avauspaiva ja
varmista, etta ainesosaluettelo |6ytyy.

Hygienia e

. ‘ |
Valineiden ja astioiden puhtaus on aina tarkistettava ennen nayttéa. { ]

Hygieniaan on kiinnitettava erityista huomiota, jos keittiossa W’W’
valmistettaan dieetteja. /

Ainesosaluettelo

Aineisosaluettelo on oltava saatavilla aina, kaikissa tuotanto ja
tarjoilu vaiheissa. Tuotteiden biisaltd on tarkistettava ennen kayttda.
Jaljitettavyyteen on kiinnitettava huomiota ja vakioreseptien kayttd
helpottaa prosessia.

Aineosat, joista on aina ilmoitettava

Ayridiset ja dyridistuotteet

Munat ja munatuotteet

Kalat ja kalatuotteet

Maapahkinat ja maapahkinatuotteet
Soijapavut ja soijapaputuotteet
Maito ja maitotuotteet

Pahkinat

Selleri ja sellerituotteet

Sinappi ja sinappituotteet
Seesaminsiemenet ja seesaminsiementuotteet
Rikkidioksidi ja sulfiitit

Lupiinit ja lupiinituotteet
Nilvidiset ja nilviaistuotteet
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