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évalion ja ketteran
kehittamisen tyopaja

Erityisruok
Asiakasturvallisuus on keskiossa, kesasesonkia varten ajankohtaista tietoa allergioista ja
keliakiasta. Lisaksi ideoita toiminnan muutokseen. Tyo6ta voi kehittaa ketterasti

kokeilemalla, epaonnistumisesta opitaan ja muutetaan toimintaa joustavasti.
Tilaisuus on maksuton.

Aika: Tiistai 14.05.2019 klo 13.00 -16.30

Paikka: Hotelli Heimari, Laitialantie 190, 52330 Heimari, Mikkeli

Ohjelma: <
Paikalla restonomiopiskelija Heidi Pylkkanen maistattaa opinnaytety6-
naan vakioimiaan vegaaniruokia.

Klo 13.00 www.xamk.fi/vegetjahiilet
Tervetuloa Merja Yldnen projektipaallikkd, Xamk

Vegaaniruokien maistelu ja arviointi

Klo 13.30

Konkreettisia toimenpiteita toiminnan eri osa —alueiden kehittamiseen;
havikin vahentaminen, 1ahi-, luomu- ja kasvisruuan lisaaminen ja vies-
tinnan parantaminen.

Ja ketteraa kehittamista tydpaikalla yhteenveto. Eeva Koljonen

Klo 14.15 Paivakahvit

Klo 14.45
Ajankohtaista asiaa allergioista ja muista ruokarajoitteista. lImoittautumiset
Ravitsemusterapeutti Satu Parkkinen 7.5 mennessa linkista:

https://link.webropolsur-
Klo 15.30 Gluteiiniton ruokavalio — asiakkaana keliaakikko veys.com/S/8F99EF67C789568C
Ravitsemusterapeutti Heli Pyrhénen

Klo 16.15 Tilaisuuden paatos

Tervetuloa!
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