Tule mukaan KasvisPro Edu —hankkeen kokeilevan kehittamisen tyéryhmaan!

KasvisPro Edu —hankkeessa vahvistetaan ravitsemisalan ammattiopetuksen ja ammattikeittididen
kasvisruokaosaamista kouluttamalla, tarjoamalla koulutusaineistoja ja verkostoimalla ammatilliset
opettajat ja ruokapalveluammattilaiset kehittamisyhteisty6hon kasvispohjaisia tuotteita
valmistavien yritysten kanssa.

Hankkeessa perustetaan kaksi kokeilevan kehittamisen yhteistydoryhmaa Mikkelin ja Seindjoen
alueelle, joihin voi osallistua toimijoita myds muualta Suomesta. Tavoitteena on tiivistaa
ammattikeittididen ja elintarviketeollisuuden seka toisen asteen opetuksen yhteistyota
kasvisruokailun edistamisessa. Yhteistyéryhmassa kehitetddan yhdessa kokeillen esimerkiksi olemassa
olevia tai uusia elintarviketeollisuuden kasvipohjaisia tuotteita ammattikeittididen tarjontaan
soveltuvaksi. Kokeilujen lopputuloksena syntyy toimintamalli, jota voidaan hyddyntda myos
tulevaisuudessa.

Valtakunnallinen haku on avoin ammattikeittididen henkilostélle, kasvipohjaisia tuotteita
valmistaville yrityksille sekda ammatillisille opettajille, kouluttajille ja kehittajatahoja.

Miksi kannattaa tulla mukaan kokeilevan kehittamisen yhteistyoryhmaan?

Kokeilevaan kehittamiseen perustuva yhteiskehittaminen lisda yhteista ymmarrysta esimerkiksi
asiakkaiden toiveista ja ammattikeittididen tarpeista kasviproteiini- tai luomutuotteille, seka
syventaa ruokapalveluiden tietdmysta tuotteiden kdytettavyydesta ja soveltuvuudesta.

Oppilaitokset toimivat tarkeana linkkinda ammattiopetuksen ja tyéelaman valilla. Osallistuminen
hankkeeseen tarjoaa oppilaitoksille:
® ajantasaista tietoa ammattikeittididen tarpeista seka elintarviketeollisuuden tuotteista
e tietoutta yhteiskehittamisen menetelmista
e tietoutta toimivista kasvisruokaohjeista.

Osallistuminen hankkeeseen tarjoaa ammattikeittiéille mahdollisuuden:

e osallistua tuotekehitykseen tarvelahtoisesti yhteistydssa elintarviketeollisuuden ja
koulutuksen kanssa

e vaikuttaa tuoteratkaisuihin, jotka palvelevat parhaiten ammattikeittididen tarpeita

e antaa palautetta elintarviketeollisuuden toimijoille

e tukea tulevien ravitsemisalan osaajien ammattitaitoa.

Osallistuminen hankkeeseen tarjoaa yritykselle/ruokateollisuudelle:

e mahdollisuuden tuotekehitykseen yhteistydssa ammattikeittididen ja opetushenkildston
kanssa

e vaylan tarjota kasvipohjaisia tuotteita ammattikeittioille

e uusien tuoteratkaisujen tehokkaamman lanseerauksen ammattikeittioille.



Osallistujat valitsevat kehittamisen ja kokeilujen kohteet itsendisesti. Kohteena voi olla esimerkiksi
kasvisruoka- tai hybridireseptin kehittdminen, kasvisruoan aistinvaraisen laadun kehittaminen ja
asiakasviestintdan liittyvan osaamisen syventaminen.

Tyoryhmien tyoskentelyssa valmennetaan osallistujia kayttamaan yhteiskehittamisen mallia
asiakaslahtoisessa tuotekehityksessa ja kehittamisyhteistyossa.

Odotukset osallistujilta:
Kokeilevan kehittamisen yhteistyéryhmiin valitut toimijat sitoutuvat osallistumaan kaikkiin ryhman
tapaamisiin seka yhteiskehittamisen toimiin.

Osallistujilta vaaditaan sitoutuminen ryhman neljaan lahitapaamiseen joko Mikkelissa tai Seinadjoella
lokakuu 2025 ja syyskuun 2026 vilisena aikana. Viimeisessa tapaamisessa molemmat
kehittamistyoryhmat tapaavat toisensa ja vaihtavat kokemuksia. Naiden lisdksi ryhmien tulee varata
aikaa itsenadiseen kehittamistyohon tyopaikalla tapaamiskertojen valissa. Lahitapaamisiin on hyva
varata 6 tuntia. Tapaamisten ajankohdat sovitaan kehittamistyéryhmaan valittujen osallistujien
kanssa. Osallistuminen yhteistyéryhmiin osallistujille on maksutonta. Osallistumisesta tehdadan
kirjallinen sopimus.

Hae mukaan tyoryhmaan 31.7.25 mennessa:
Tasta paasetilmoittautumaan mukaan.
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https://link.webropol.com/s/kasvisproedu-ravitsemisalanopetus

