ELINTARVIKEALAN
KEHITTAMISYMPARISTO

XAMK FOOD LAB
Asentajankatu 9, 45130 Kouvola

Kaakkois-Suomen Ammattikorkeakoulun XAMK
Foodlab edustaa elintarvikealan modernia
kehittamisymparistda, jossa yhdistyvat
monipuoliset tutkimus-, tuotekehitys- ja
opetustilat. Kattava laitevalikoima mahdollistaa
raaka-aineiden kasittelyt, monipuoliset
valmistusprosessit, tuotekehityksen, laadun
analysoinnin ja aistinvaraiset testaukset.
Kehitystydssa painottuvat kasvipohjaiset
raaka-aineet ja kestavat elintarvikeratkaisut.

Tilat toimivat yhteistyoalustana yrityksille,
asiantuntijoille ja kehittyvan elintarviketekniikan
insinddriopiskelijoille. Tarjoamme yksildllisesti
raataloityja palveluja kuten:

Kehittamisprojektit

Yksittaiset toimeksiannot

Opinnaytetyot

Innovointitydpajat

Pilotoinnit
Toimintaymparistdomme on avoin yhteisille
tutkimus- ja kehityshankkeille seka
asiantuntijajohtoisille projekteille ja

toimeksiannoille. Tervetuloa mukaan yhteiseen
kehitystydhon!

Yhteydenotot: foodlab@xamk.fi
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TUOTEKEHITYSKEITTIO

Tuotekehityskeittidossa ideoidaan ja valmistetaan
uusia elintarvikkeita aina reseptiikan
suunnittelusta koe-erien valmistukseen Tilat
mahdollistavat tuoteinnovaatioiden nopean
testauksen seka aistinvaraiset vertailut.

Tuotekehitystilan valmiudet:

Kattava koekeittion pienlaitteisto ja
valineistd

Monipuoliset lampokasittelymahdollisuudet
(liedet, uunit, keittimet)

Massojen ja taikinoiden sekoitus, valmistus
ja prosessointi

Puristus, jaateldvalmistus ja erikoisratkaisut
(mm. 3D-tulostus)

Tyhjidpakkaus koe-erille
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PROSESSILABORATORIO

Prosessilaboratorio tarjoaa pilottimittakaavan
ympariston elintarvikkeiden kasittelyyn,
tuotekehitykseen ja koe-erien valmistukseen. Tila
mahdollistaa ketteran tuotekehitystestauksen
|api tuotantoprosessin tai yksittaisen
tuotantovaiheen testauksen.

Prosessilaboratorion valmiudet:

B Elintravikkeiden esikasittely: kuorinta,
pilkkominen, raastaminen ja jauhaminen

Rakenteenmuokkaus ja stabilointi:
sekoitus, soseutus ja emulgointi

Entsymaattiset kasittelyt hallituissa
prosessiolosuhteissa

Ohjelmoitavat kypsennysmenetelmat
(hoyry, sous vide, yhdistelmapaisto)

Pilottitason mehupuristus- ja
pastorointilinja

Taytto- ja pussipakkausratkaisut kuiville
ja nestemaisille tuotteille

Prosessilaboratorio
Process laboratory




ELINTARVIKEKEMIAN JA KEKE - KYMENLAAKSON

MIKROBIOLOGIAN LABORATORIO ELINTARVIKESEKTORIN KESTAVA Elintarvikealan
KEHITYSLOIKKA Ormm QD
Elintarvikekemian ja mikrobiologian laboratoriossa kehittamisymparisto
analysoidaan elintarvikkeiden KEKE - Kymenlaakson elintarvikesektorin kestava k
ravintoainekoostumuksia, rakennetta, kehitysloikka -hankkeen tavoitteena on tukea
mikrobiologista Iaz?tua sekz?' "séilyvyytté.. - Kymenlaakson elintarvikesektorin yritysten Xa m Foo La
Tutkimuksessa hydodynnetaan modernia laitteistoa uudistumista, muutoskyvykkyytta ja kasvuhakuista
ja vakiintuneita analyysimenetelmia. arvonkehittamista, nostaa tuotteiden jalostusarvoa

seka edistaa alueen elintarvikeyritysten
kansain-valistymispotentiaalia. Osana hanketta

Analyysivalmiudet: halutaan lisata elintarvikealan tutkimus-, kehitys- ja
innovaatioyhteisty6ta ja osaamista, edistaa kestavaa
B Proteiini-, rasva-, kosteus- ja kuituanalyysit ruokatuotantoa ja hyddyntaa monipuolisemmin

luonnosta saatavia raaka-aineita. Tahan Xamk
FoodlLab vastaa osaltaan erilaisten kehitys- ja
tutkimusymparistojen ja laitteiden kautta. Laiteinves-
B Mikrobiologiset maaritykset toinnit on toteutettu osana KEKE-hanketta.

B PH-, johtokyky-, viskositeetti- ja
refraktometriset mittaukset

B Sailyvyys- ja laadunseurantatutkimukset

Hankkeen kesto: 1.10.2023-30.6.2026
Rahoittaja ja paarahoituslahde: EU:n
osarahoitta-ma - Kymenlaakson liitto

Euroopan unionin
osarahoittama LIITTO
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